CLASSI TERZE

MACRO-AREE ARTICOLAZIONE AREE Competenze Chiave CONTITOLARITA’:
TEMATICHE TEMATICHE Europee 2018 DISCIPLINE COINVOLTE
(ex Linee guida (ex Legge 92/2019) (33 ore annue)
2020)
a. ll'lavoro nella Costituzione
b. Elementi fondamentali di IPSEOA (per tutti gli
diritto del lavoro: indirizzi):
. Il rapporto di lavoro o Storia (h 2)
. Obblighi e doveri del . Religione (h 2)
COSTITUZIONE lavoratore . Scienze motorie
. Le Organizzazioni (h2)
sindacali competenza e Linguainglese (h
. Lo Statuto dei lavoratori alfabetica 4)
. Il contratto di lavoro funzionale
o Tutele e diritti del Inoltre:
lavoratore
SVILUPPO SVILUPPO SOSTENIBILE, competenza Enogastronomia
SOSTENIBILE educazione ambientale, eDiritto e T.A. (h.13)

conoscenza e tutela del
patrimonio e del territorio:

o Agenda 2030 per lo
sviluppo sostenibile, adottata
dall'Assemblea generale delle
Nazioni Unite il 25 settembre
2015;

o | 17 obiettivi dell’Agenda
2030 per lo sviluppo sostenibile

o La parita di genere

o Educazione ambientale,

sviluppo ecosostenibile e tutela
del patrimonio ambientale, delle
identita, delle produzioni e delle

eccellenze territoriali e
agroalimentari:

. Accordi internazionali
per il clima

. Aree protette

o Tutela della biodiversita
o Consumo alimentare

. Sistemi di produzione
sostenibili

. Energia pulita

o Imprese sostenibili

o Moda sostenibile

o Citta e infrastrutture
sostenibili

. Il Made in Italy

. | Prodotti Agroalimentari
Tradizionali

multilinguistica

competenza
digitale

competenza
personale,
sociale e
capacita di
imparare ad
imparare

competenzain
materia di
cittadinanza

competenza
imprenditoriale

competenza in
materia di
consapevolezza
ed espressione
culturali

eltaliano (h.4)

eLab. Cucina (h.2)
elLab. Sala (h. 2)
eScienze Alimenti (h. 2)

Sala:

e Diritto e T.A. (h.14)

e Italiano (h.4)

e Llab. Sala (h.2)

e Scienze Alimenti
(h. 3)

Dolciaria:

e Diritto e TA-
Potenziamento
A045/A046 (h 17)
in sostituzione di
Italiano

e Lab. Pasticceria
(h.3)

e Tecn.Org. (h.3)

e Scienze Alimenti
(h.3)

Acc. Tur:

eDiritto e T.A. (h.13)
eltaliano (h.4)

elab. Accoglienza (h.3)
eScienze Alimenti (h. 3)




